Beckerwirt

...natiirlich speisen in Bohmfeld

TERMINE

2012

Unser Restaurant ist
ZERTIFIZIERTER BIOLANDBETRIEB!
ABCert DE-Oko 006

Beckerwirt
Hauptstr. 15 - 85113 Bohmfeld
Tel. 08406/91242
Fax 08406/91243
www.beckerwirt.de
Montag Ruhetag

Di-Do ab 17.30 Uhr
Fr-So ab 11.30 Uhr geoffnet

Far Gruppen wahrend der Woche auf
Anfrage mittags geodffnet

Vorschau - Termine
&
Kulinarischer Kalender
2012

Anderungen vorbehalten

Individuelle Arrangements
ab 8 Personen:

Ihr Festmenti und Ihre
Veranstaltung in Verbindung mit
einer Krauterwanderung
oder einem Kochkurs
als besonderes Erlebnis
oder
mit einer Kutschfahrt,
Fackelwanderung,
als Picknick,...

fragen Sie uns!

Das Laub ist weg,
aber wir haben die Baume im Glas
mit Silberweiden-Williams
und
Mohnbliten- und Hagebuttenlikoér!

Di. 14.2.2012

Fr. 25. Mai 2012

Zum Valentinstag verwOhnen wir Sie

mit einem wunderbaren Menti:
Grufd aus der Kuche
Sellerie-Birnen-Lasagne

Wildschweinlendensteak mit
Pastinake, Rosenkohl und Schuxn

Geeiste Joghurttorte mit
Schokoknusperboden & Friichten

35,-

Russiger Freitag -17.2.2012

Fruhlingserwachen -
Alle Knospen springen aufl

Maiwuchs & Co. zum Geniefden
Krauterwanderung mit Vorfihrung

20,€

Sa. 8.6.2012

Krauterwanderung und
Krauterkochkurs

56,50

Fr. 22. Juni 2012

Kochkurse fiir Firmen und
Gruppen
auf Anfrage
Gerne mit einem Menu
IThrer Wahl

Sonntagnachmittags:

Geniefden Sie unsere Tee- und

Kaffeespezialititen am offenen Kamin

mit hausgemachten Kuchen,
Windbeutel, Strudel,...

Unsere gemutlichen Ledersessel
warten auf Sie!

Kaffee und Kuchenbuffet
mit frischbackene Kiachal!

Sa. 24. Méarz 2012

Sonnenkrauter — Mystik —
Sonnenwende — Krauterwanderung

15,-€

Fr. 6. Juli 2012

Leckeres mit Lamm
Kochkurs 52,-€

Fr. 27. April 2012

Sommerfille fiihlen und geniefSen

GrofSe Krauterwanderung mit
Picknick 30,-

Sa. 21. Juli 2012

Grune Kraft in Cocktails

Krauterwanderung mit
anschliefRendem Cocktailmixen
20,-€

Fr. 11. Mai 2012

Literarisches Wildkrauterment

Wir servieren IThnen ein wunderbares
Wildkrautermenul mit literarischem
Ohrenschmauf’ von Vera Meserle
45,-€

Fr. 24.8.2012

Duft und Geschmack im Mai

Maikrauter — grofsSe Wanderung mit

Picknick 30,-

Urlaub daheim

Mediterrane Wildkrauter am
Bohmfelder Krauterweg
Grofse Wanderung mit Picknick
30,-€


http://www.beckerwirt.de/

Unsere Ktiiche bietet Ihnen
Gerichte komplett aus
Bio-Lebensmitteln an.

Geschmack, regionale und
nachvollziehbare
Herkunft sowie naturlicher
Anbau und Aufzucht sind
fir uns wichtige Grundlagen der
verwendeten Lebensmittel.
Deshalb lassen wir uns von einer
unabhéngigen Priifstelle
ABCert DE-Oko-006

nach den strengen

Bioland-Kriterien

kontrollieren, um Ihnen beste

Bioqualitat zu garantieren.

BIO heifit fir uns, wo moglich,
Landbauverband ,Bioland®, z.B.
Schweine-, Lamm- und Rindfleisch,
Gemiise & Salate, Kartoffeln &
Eiscreme sind von Biolandpartnern
aus unserer Umgebung:

Mayer und Christmann Preith,
Kloster Plankstetten,
Graf Rapperszell
Zinner Schénau
Beck Bohmfeld,

Winter Ruppmannsburg
Weifs Thalmassing
Rettermeier Vohburg (Biokreis)
Riedenburger Brauhaus
Hutter Adelschlag (Naturland)

Gewlrze, Krauter, Getreide- & Milch-
produkte, Obst, Schnépse... bei
unseren Lebensmitteln verwenden
wir nur

AUSGEWAHLTE BIOQUALITAT
AUS DER REGION

& geheizt wird mit Sonne und Holz
Putzmittel- und Waschmittel sind
von AlmaWin & Klar

Aus der nachsten Umgebung!
Was grad jahreszeitlich wachst!
Biologisch angebaut!

Das sind unsere Grundprinzipien.

Deshalb verwenden wir keine
Convenience Produkte.

Von hausgemachten Pommes mit
Kartoffeln aus eigenem Anbau, iber
selbstgemachten Senf,
Ketchup mit Tomaten aus Preith,
selbstgemachten Marmeladen und
Eiscreme

Wir konnen Thnen IMMER und mit
gutem Gewissen sagen, was in
unsern Lebensmitteln ist!

Alle Gerichte unserer regionalen
Speisekarte sind garantiert:

- frei von Geschmacksverstarkern
und Konservierungsstoffen

- ohne die Verwendung von
vorgefertigten oder genmanipulierten
Produkten und Zutaten hergestellt

- mit Hauptbestandteilen aus der
unmittelbaren Region zubereitet

- nattrlich guad!
Wir verwenden

Steinsalz, Vollrohrzucker und
Dinkelvollkornmehl

UNSERE AKTUELLEN
HAUSSPEZIALITATEN ZUM
MITNEHMEN:

Schlehengelee - Zibberlgelee
Waldmeistersirup
Hausmachersenf

Silberweiden-Williams
Kornelloliven - Krautersalz
NEU:
Tomatensofde
Tomatensofde !scharf!
Tomatenketchup
Chilipaste

GUTSCHEINE

far
Kochkurse

Krauterwanderungen

Krautermenus
Marchenabende
oder einfach so

Uber einen Betrag [hrer Wahl

In Bioland-Qualitit

aus eigener Schlachtung:
Wachholderschinken
Bratwurst und Leberwurst im Glas
aus eigenem Anbau:
Kartoffeln Agria oder Ditta 5kg/10kg
Blaue Elise 1 kg

Mit einem Korb voll Wildkrduter-
Delikatessen kommen Sie als
Dankeschén bestimmt immer gut an!
(Geschenkkorbe von 10-100 €)

Seit April 2010 gibt es
in Bohmfeld den
1. Bayerischen Krauterweg
im Nordosten des Ortes
(2km bzw. 6km lang)
Beginn: Schelldorfer Strasse
entlang Domberg & Katzental

Insgesamt funf Tafeln erlautern die
in diesem Bereich der Flur
heimischen Krauter, erzdhlen
Wissenswertes zu Ihrer Geschichte
und Verwendung und geben einen
Einblick in die Geschichte und Natur
des Raumes.

Hausapotheke
vor der Tiir

i
Bdhmfeld und seine | E
Wege durch die Zeit Krauter mit

‘méchten

Mediterrane Krauter und
K andere Sonnenanbeter

Wegverlauf des Krauterwegs

R renm —— PN
Wir bringen Ihnen die
Vielfalt heimischer
Gemusesorten und Krauter aus
Garten, Wald und Flur naher.
Unsere Kochin ist ausgebildete
Krauterpddagogin und
mochte mit
ungewoOhnlichen Gerichten
Ihre Geschmackssinne auf neue
Wege fihren.

Gerne kénnen Sie auch auf
einem Kulinarischen Spaziergang
von Frihjahr bis zum Herbst

mehr zu Un-Krautern erfahren.



